VEGATEAU

INFORMATIONS GENERALES

DATE DE LA CELEBRATION :
NOMS DU COUPLE :
TELEPHONE :
EMAIL :

JOUR DU MARIAGE
CONTACT LE JOUR DU MARIAGE
NOMBRE D'INVITES :
LIVRAISON/COLLECTE :

LIEU DE LA CEREMONIE :
HEURE D'ARRIVEE :

** Choisissez les produits suivants a des fins de dégustation uniquement**.

NOMBRE D'ETAGES Notre chef patissiéere recommandera la taille de chaque gateau et le
nombre d'étages en fonction du nombre d'invités.
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Envoyez-nous ce formulaire directement a vegateau.montreal@gmail.com
Nous vous contacterons dans les 5 jours pour fixer un rendez-vous pour la dégustation.

Heures de dégustation : Du vendredi au lundi de 11h00 a 16h00 (sur rendez-vous)
Heures de livraison : a partir de midi




